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3-bang Kartreitagmenii

"Bunter Frithlingssalat”

mit frischen Blattsalaten, hausgemachtem Caesar-Dressing,
Parmesanhobel und Kréutercrautons

oder

"Hausgemachte Krabbencremesuppe”

mit Cognacsahne und frischen Nordseekrabben

%k ok

|. ,Nordsee-Limandesfilet in Eihille gebraten”

dazu Blattspinat, Sauce Hollandaise und Petersilienkartofteln

oder

2. Kabeljaufilet aus der Grillpfanne”

mit gebratenem Friihlingslauch und Tomaten belegt, auf einer
hausgemachten Krabbensauce dazu Petersilienkartoffeln

oder



3. ,Juo von Seelachs- und Kabeljaufilet”
belegt mit gebratenem Friihlingslauch und frischen Champignons
dazu Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise
nder
4. Schollentilet mediterran”
aut mediterranem Gemiise mit kleinen Kartoffeln
dazu hausgemachtes Aioli
nder
0. ,oeelachstilet aus der Grillpfanne”

mit einer Krabbenhollandaise iiberzogen und mit frischen Krabben
belegt dazu Petersilienkartoffeln

%k ok

"Hausgemachtes Eierlikirparfait”

an Schokomousse und Sahne

3 bang Meni € 37.a0



,,RLIFI'IDStEEIk“vum Argentinischem Angus Rind

auf Champignons und Zwiebeln dazu hausgemachte ca.200g € 29,00
Krauterbutter und Pommes frites ca.all g € 3600

%k 3k k

chweineschnitzel” nach Jager Art

paniertes Schweineschnitzel auf einer kraftigen Rahmsauce,
belegt mit frischen Champignons und Zwiebeln dazu Pommes € 18,4l

*kk

bebratene Hahnchenbrust”
mediterranem Gemiise und kleinen Kartoffeln,

dazu hausgemachte Aigli € 20.00

%k 3k k

bemiise-Kartoffelptanne”

Paprika, Zucchini, Aubergine, frische Champignons
und kleine Kartoffeln aus der Pfanne
mit provenzialischen Gewiirzen £ 12,4l



